附件2
安徽省中等职业学校优秀论文、优秀教学软件和优质课
评选推荐表
	标    题
	餐巾折花实例

	作者姓名
	葛素静
	联系电话
	15156330569

	单    位
	安徽省徽州学校

	内容介绍

	(本栏须由本人填写)
餐巾折花是餐饮服务人员基本功，也是《餐饮服务与管理》这一课程重要的技能内容，在各级技能大赛酒店服务项目之一的中餐宴会摆台必定会用到餐巾折花这一技能，因此所有学生都必须熟练掌握。

餐巾折花的基本技法包括折叠、推折、卷、翻拉、捏、穿（不被广泛使用），任何一种餐巾花的完成都会使用到上述一种或几种技法。在折叠餐巾花时要求操作熟练、规范，一次成型；餐巾花造型美观、逼真、挺拔；操作姿势优美、自然，并在规定时间内完成。

餐巾折花并不复杂，掌握餐巾折花的基本技法，通过反复练习，必定能够达到餐巾折花的相应标准，折叠出标准美观的餐巾花。



	市专家评选组意见
	专家组组长签名                                                   
                                            年    月    日

	市教育局职教研究室推荐意见
	市教育局职教研究室 
                                  年    月   日


文本说明

制作意图：

    随着信息化技术的应用普及，在中职学生的教学工作中，应用视频教学已成为一种常态。 在网络世界里，餐巾折花的相关视频也相对较多，但较为庞杂。教师根据学生的综合素质和学习进度情况，选取合适的餐巾花花型，制作成“微课”视频，更能适应学生的学习习惯，在实际应用中也更加得心应手。同时视频发送到班级学习群中也便于学生反复观看，对照练习，提高学生的熟练度，更好更扎实的掌握这一技能。

教学方法：

演示法

内容简介：

餐巾折花是餐饮服务人员基本功，也是《餐饮服务与管理》这一课程重要的技能内容，在各级技能大赛酒店服务项目之一的中餐宴会摆台必定会用到餐巾折花这一技能，因此所有学生都必须熟练掌握。

餐巾折花的基本技法包括折叠、推折、卷、翻拉、捏、穿（不被广泛使用），任何一种餐巾花的完成都会使用到上述一种或几种技法。在折叠餐巾花时要求操作熟练、规范，一次成型；餐巾花造型美观、逼真、挺拔；操作姿势优美、自然，并在规定时间内完成。

餐巾折花并不复杂，掌握餐巾折花的基本技法，通过反复练习，必定能够达到餐巾折花的相应标准，折叠出标准美观的餐巾花。

