
附件2
安徽省中等职业学校优秀论文、优秀教学软件和优质课
评选推荐表
	标    题
	冷菜造型与艺术拼摆

	作者姓名
	耿青梅
	联系电话
	15956328536

	单    位
	安徽省徽州学校

	内容介绍

	本课采用任务驱动法和小组合作学习法。将教学分为探、学、创、评、拓五个环节。课前探：教师通过教学平台发布任务，学生自主探究学习冷拼及中国传统图案的关系。课中学、创、评：在学中运用微课、课件等信息化资源使教学内容更加直观，有效提高课堂效率，更好地突破教学重难点；在创中创新思路，创意作品，实现教学目标；在评中运用学习通等信息化手段记录和检测教学效果，在自评，互评中激发学生学习动机，有效推动课堂学习，使评价更为具体。课后拓：完成个性化作品，开展差异性学习，拓宽学习领域，实现情感目标。



	市专家评选组意见
	专家组组长签名                                                   
                                            年    月    日

	市教育局职教研究室推荐意见
	市教育局职教研究室 
                                  年    月   日


《冷菜造型与艺术拼摆》教学设计
	学  科
	 烹饪工艺美术
	课  型
	新授课
	课  时
	1课时

	课程名称
	冷菜造型与艺术拼摆
	教学对象
	19级春烹饪班

	教学单元
	单元六 烹饪菜点的造型与拼摆
	教学章节
	6.1 冷菜造型

	授课时间
	**年*月*日
	授课地点
	教室

	教材

分析
	本课选自高等教育出版社《烹饪工艺美术》第二版，周文涌主编，中等职业教育国家规划教材。

根据中等职业学校烹饪专业教学指导方案，《烹饪工艺美术》被列为烹饪专业的一门重要课程，这门课程主要运用烹饪艺术所需要的的美术原理，研究以食用为目的的色彩和烹饪造型的表现艺术。

本节课内容选自单元六烹饪菜点的造型与拼摆中的第一小节冷菜造型。冷菜造型在整个烹饪工艺美术中占有重要地位，从烹饪学科专业来看，冷菜造型是我国烹饪艺术中的一朵奇葩，不仅要有娴熟的刀工和烹调技法，更要有较高的艺术素养。



	学情

分析
	本阶段学生已经学习了烹饪工艺美术的基本知识，包括烹饪色彩、造型图案、形式美法则等，掌握了一定的绘图基础。但是对于系统的冷菜造型知识还没有直接接触，对于中国传统的图案知识的运用还不够。不过他们对于图片的接受度比较高。



	教

学

目

标

	1、知识目标
	1、了解冷菜造型在筵席中的意义；

2、冷菜造型的类；

3、冷菜造型的设计步骤。

	
	2、能力目标
	1、能够区分冷菜造型的类别；

2、能够结合中国传统图案和实际初步学会冷菜造型的设计。

	
	3、素养目标
	通过欣赏、学习和设计，提高学习兴趣，培养自身的艺术素养和创

新意识。

	教  学

重、难  点
	重点：冷拼的意义和分类，设计的方法。

	
	难点：运用中国传统图案进行冷拼的设计。

	教学策略
	本课采用任务驱动法和小组合作学习法。将教学分为探、学、创、评、拓五个环节。课前探：教师通过教学平台发布任务，学生自主探究学习冷拼及中国传统图案的关系。课中学、创、评：在学中运用微课、课件等信息化资源使教学内容更加直观，有效提高课堂效率，更好地突破教学重难点；在创中创新思路，创意作品，实现教学目标；在评中运用学习通等信息化手段记录和检测教学效果，在自评，互评中激发学生学习动机，有效推动课堂学习，使评价更为具体。课后拓：完成个性化作品，开展差异性学习，拓宽学习领域，实现情感目标。



	课前

准备
	知识准备：观看冷拼微课及图片，思考图片里的元素在中国有什么寓意。

	
	课堂组织：学生六人一组

	
	教具准备：多媒体课件

	教学过程

	课中教学环节
	教 师 活 动
	 学 生

 活 动
	设计

意图

	欣

赏

导

入
	多媒体播放冷拼视频，学生欣赏并思考：冷拼给我们更多的是心理上的享受还是生理上的享受？
	观看视频

欣赏思考
	对冷拼的直观感受，进入学习情景。

	冷菜造型的意义
	1、播放几张冷拼图片，学生欣赏并思考：这些冷拼适合用在什么样的宴会上？它们说明了什么主题？

2、学生思考后回答

3、师生共同小结冷菜造型的意义。
	学生分析

教师引导

共同总结


	了解冷拼在筵席中的重要作用，了解学生课前学习情况。

	冷菜造型的类别
	展示两张不同形式的冷拼图，学生欣赏并分析：两幅冷拼在形式上有什么区别？各有何特点？

学生回答，教师引导：分为主盘造型和围盘造型。

问：除了刚刚的分类方法是从形式上来区分的，那么冷菜还可以从什么方面来区分呢？

展示三幅冷拼作品并提出问题：

这三幅冷拼有什么区别？

分别有什么特点？

在食用和观赏的角度有什么偏重的吗？

学生欣赏讨论，代表发言

师生共同小结


	欣赏

比较

分析

讨论


	通过分析比较认识冷菜造型的类别，学生能直观感受并区分。

	小测验
	出示三幅冷拼作品，学生进行连线，从而加深对冷拼类别的认识。
	连线
	检测对类别的认识，落实知识目标。

	冷菜造型的设计
	冷菜造型的设计：

再次观看导入视频，同时思考：视频中冷菜从开始设计到最后成品的展示大概经历了几个阶段？

、学生思考回答，教师引导。

师生小结：冷菜造型是将不同色、形的原料，在盘面中按一定的规则组合成的物象拼摆形式。一般分构思形象、原料选备、造型拼摆三个步骤。

提问：一般我们要根据什么来构思设计冷菜造型呢？在选食材的时候有有什么要求？

学生思考讨论并回答，教师引导设计中需要注意的问题。


	观看视频

想一想

说一说

论一论


	创设问题情境，学生带着问题观看视频，培养学生积极思考的能力。

	设计

创作
	根据所学，以“四季”或者“美好生活”为主题设计一道冷拼作品。

学生画图设计，教师巡视并指导。

展示学生作品，并由学生介绍评价自己的作品，学生进行自评及互相评价，教师点评。


	设计绘图

创意作品
	设计画图，落实技能目标，突破教学难点。

	课后

拓展
	继续完善设计图，并标明使用的分别是什么原料。

小组成员可有多种配色和配料方法。

完成后上传至学习通。


	继续创作
	与实践相结合，培养专业技能。

	课堂

小结
	冷菜造型是一种食用性和艺术性相结合的技艺，我们必须吸取艺术家的创作经验，去体验生活，观察分析对象，掌握绘画、雕刻等艺术中的基本规律，勤学苦练，不断提高自身的艺术素养和造型技巧。

艺术源于生活并高于生活！


	聆听，感受

情感升华
	落实情感目标

	板书

设计
	冷菜造型与拼摆艺术

意义

类别：1、主盘造型、围盘造型

2、 平体造型：偏重实用

卧体造型：偏重观赏

立体造型：食用、观赏

设计：

构思形象——原料选备——造型拼摆


	知识梳理

	课后

反思
	教学效果：

通过自主学习和合作探究，教学目标已基本完成，学生了解了冷菜造型的意义，掌握了冷菜造型的类别，学会运用中国传统图案进行冷菜的设计。

课中学生参与度高，积极思考，主动回答，营造出了良好的课堂氛围，实现了学生主体，教师主导的课堂教学模式。

成功之处：

利用学习通平台，通过学习成果的及时反馈，学生进行自评、互评以及教师评价，可以有效提高学生的间接学习兴趣，，更有利于提高学生的学习自觉性和主动性。

不足之处：

学生基础参差不齐，对于课前的学习理解也不是不尽相同，教师在平时也应多培养他们的对图案的理解和欣赏水平。




